MENU

SAN VALENTIN
CON MARIDAJE

Gazpacho de fresas y albahaca, aceituna negra, guanciale y croutons
Brut espumoso rosado (Francia)
Veuve du vernay ice rose, 11° raisin syrah, cinsault, grenache

Ceviche de vieiras, calamar, gambas y velo de sandia
Vino blanco (ltalia)
Zonin pinot grigio friuli, 12° pinot grigio

Gallo San Pedro, patata ahumada, ajo negro y chips de berenjena
Vino rosado (Francia)
Imperial pradel, cotes de provence, 12,5 ° pinot grigio

Magret de pato, ragout de maiz y crema de espelta

Vino tinto (Italia)
Zonin amarone della policella, 15,5° Corvina, Molinara et Rondinella

Sorbete de naranja sanguinea, crema de haba tonka y crujiente de sésamo
Pannacotta con chocolate 70%, chocolate blanco, frutos rojos y crumble de palomitas dulces

Vino dulce (Italia)
Moscato asti zonin, 10° moscatel, gassificato naturale

Café o té

Precio
99€/p.p.

IVA incluido




