
LOVE 
LAS COLINAS

IS IN

Bellini cocktail

Nube de azúcar quemada l Marshmallow on fire l Marshmallow brûlé

 Dulce Rosa l Sweet Rose l Douce Rose

Crema de maíz l Sweet corn l Crème de maïs

79€

20€

Precio por persona | IVA incluido l Bebidas no incluidas
Price per person | VAT included l Drinks are not included

Prix par personne | TVA inclue l Boisson non inclue

Pomodoro acevichado | Maíz tostado
Pickled tomato | Toasted corn

Ceviche de tomate | Maïs grillé

Bodega Romántica
Agua mineral, refresco, cerveza

Vino blanco. Tarsus verdejo D.O. Rueda
Vino tinto. Azpilicueta Origen D.O. Rioja

Vino espumoso. Veuve Du Vernay Rosé (rosado)
 

Romantinc wine pairing
Mineral water, soft drink, beer

White wine. Tarsus verdejo D.O. Rueda
Red wine. Azpilicueta Origen D.O. Rioja
Sparkling wine. Veuve Du Vernay Rosé

Trio de arancinis l Trio of arancinis l Trio d’arancinis
Aceituna y anchoa | Parmesano y trufa fresca | Ragú de ternera

 Olive and anchovy | Parmesan and fresh truffle | Beef ragout
Olive et anchois | Parmesan et truffe fraîche | Ragoût de boeuf

Carpacho de gamba l Prawn carpaccio l Carpaccio de crevette
Gel cítrico | Salado de pistacho

Citrus gel | Salty pistachio
Gel d’agrumes | Pistache salée

Atún asado l Grilled tuna l Thon grillé 
Nabo | Calabacín | Zanahorias | Alga wakame 
Turnip | Zucchini | Carrots | Wakame seaweed

Navet | Courgette | Carotte | Algue Wakame

Costola l Ribs l Côte de boeuf 
Ternera a baja temperatura | Apio-bola trufado | Verdura escabechada

Beef at low temperature | Trufled celeriac | Pickled vegetables
Boeuf à basse température désossé | Boule céleri truffé | Légumes au vinaigre

Avellana | Chocolate 70% | Frutos rojos
Hazelnut | Chocolate 70% | Berries

Noisette | Chocolat 70% | Fruit rouge


